
 

 

 

 

 

 

 

Preisliste  

Das große Weinseminar (am Abend) 

Spaß und Unterhaltung mit Wein und um den Wein! Unsere große (abendliche) 
Weinverkostung mit einer kleinen Einführung in die Weinwelt bringt Ihnen und Ihren 
Freunden eine schöne Information mit Spaß und Unterhaltung rund um das Thema 
Wein. Mit verschiedenen thematischen Schwerpunkten und zu unterschiedlichen 
Preisniveaus werden Sie tolle Weine kennen und schätzen lernen und in abendlicher 
Runde über die Dinge des Lebens „philosophieren“.  

Sie möchten mit Ihren Freunden ein unterhaltsames und lebendiges Weinerlebnis 
genießen oder ein solches Weinerlebnis verschenken? Aurélie Botton organisiert und 
moderiert bei Ihnen (oder anderswo) für Sie und Ihre Gäste einen etwa 2 1/2 
stündiges Weinevent mit schönen Gesprächen, Informationen und  exklusiver, 
geführter Verkostung.  

Die Teilnahmegebühr umfasst eine lockere Einführung in die Weinwelt (je nach 
Wunsch), eine lebendige Weinpräsentation und eine geführte Verkostung mit Aurélie 
Botton. Tolle Weine, ideale Gläser von Gabriel Glas und Ihre individuellen Wünsche 
bilden die Basis des Abends. Neben den von uns angebotenen Verkostungen ist es 
auch möglich eine Verkostung aus Ihrem Keller zu organisieren, sofern Sie über die 
geeigneten Weine verfügen.  

Die Dauer der Veranstaltung beträgt 120 bis 150 Minuten. Gerne bieten wir Ihnen über unser 
Programm hinaus auch andere Zusammenstellungen und zeitliche Rahmen nach Ihren Präferenzen 

an. Die nachfolgenden Preise sind Endpreise incl. Mwst . Die Verkostung findet in den 
Räumlichkeiten des Kunden statt. Gerne organisieren wir  für Sie (fakultativ) auch eine Räumlichkeit 
nach Ihren Präferenzen. Bitte kontaktieren Sie uns für alle weiteren Fragen . Wir bieten 
Lösungen!   Es gelten unsere AGB. 

 

-------------------------- 

 



Weinabend 1:  Tour de France  

Diese Weintour beginnt mit Champagner. Was will man mehr! Die zweite Etappe 
führt nach Sancerre, der Heimat der besten Sauvignon Blanc der Welt. Weiter geht 
es nach Lalande de Pomerol – Bordeaux. Hier werden Sie einen feinfruchtigen und 
saftigen Merlot kennenlernen und schmecken. Wir fahren an die nördliche Rhone 
und entdecken die Kühle und die Würze des Syrah in Form eines Crozes-Hermitage. 
Dann die südliche Rhone, mit einem verspielten und feinfruchtigen Grenache aus 
Châteauneuf-du-Pape. Sind Sie gespannt auf den Vergleich? Die letzten Etappen 
sind Bergetappen! In den Bergen des Roussillon erleben Sie den Reichtum des 
wilden Carignan und des dortigen Syrah. Danach geht’s noch nach  
Corbières/Languedoc wo Sie die Kraft und Eleganz alter Grenache und Carignan 
schmecken werden. Viel Spaß!  

Tour de France für: 

4 bis 7 Personen                        
6 Weine  

(VK: 19,50 bis 30,90 €)  

8 bis 12 Personen                                    
7 Weine  

(VK: 19,50 bis 30,90 €) 

ab 12 Personen                                            
8 Weine 

(VK: 19,50 bis 30,90 €) 
55,- € 39,- € 29,- € 

    

Weinabend 2: Champagne trifft Spanien  

,Le’ Champagne symbolisiert wunderbar die Eleganz und Leichtigkeit, den 
gleichzeitig scharfen und freundlichen Geist, die immer heitere Art, oder auch den 
Esprit Frankreichs! Lernen Sie die Unterschiede der Champagne schmecken, 1er 
Cru und Grand Cru, Assemblage und Blanc de Blancs! Sie werden Champagner von 
Winzern kennenlernen die nur Ihre eigene Trauben vinifizieren (die sogenannten 
Récoltant Manipulant). Charaktervoll, rar und wertvoll. Es geht weiter in die Gebirge 
der Region Bierzo, an der Grenze zu Galizien in Spanien. Hier findet man noch 
ursprüngliche Weingärten mit über 90 Jahre alten Mencíatrauben. Sie werden nach 
den Traditionen und dem handwerklichen Können der dortigen Winzer zu Wein, zu 
einem grandiosen Wein. Zum Abschluss noch etwas besonderes. Zwei Weine, 
hergestellt aus alten Garnacha-Nera Trauben, die auf Schiffer wachsen. Das Priorat, 
das älteste Weinbaugebiet Kataloniens. Santé und Salud!  
 

Der Weinabend Champagne trifft Spanien für: 

4 bis 7 Personen                       
6 Weine  

(22,90-37,90 Euro)  

8 bis 12 Personen                                    
7 Weine 

(22,90-37,90 Euro) 

ab 12 Personen                                            
8 Weine  

(22,90-37,90 Euro) 
59,- € 45,- € 33,- € 

 

 



Weinabend 3: Die Klassiker der alten Welt  

Schmecken Sie den Gripp und die grandiose Komplexität eines Jahrgangschampagner. Die 
Mineralität eines großen Puligny-Montrachet 1er Cru Chardonnay aus der Bourgogne und 
dazu im Vergleich einen großen Riesling aus Rheinhessen. Die Eleganz und Samtigkeit 
eines Pomerol/ Bordeaux und die Struktur und Tiefe eines Saint-Julien/ Bordeaux. Die 
Feinfruchtigkeit und Würze eines Châteauneuf-du-Pape Réserve und die Feinheit und 
Saftigkeit eines genialen Corbières. Den Abschluss bildet ein besonderes Erlebnis aus dem 
Priorat-Gebirge in Spanien. 100 jährige Schieferreben! Ein großer Moment!  

Die Klassiker der alten Welt für: 

4 bis 7 Personen                        
6 Weine 

(26,90-69,00  Euro)  

8 bis 12 Personen                                    
7 Weine 

(26,90-69,00  Euro) 

ab 12 Personen                                            
8 Weine 

(26,90-69,00  Euro) 
79,- € 55,- € 45,- € 

    

Weinabend 4:  Exklusive Crus 

Ein besonderes Weinerlebnis! Genießen Sie spitzen Jahrgangschampagner 1er Cru und 
Grand-Cru aus den feinsten Lagen. Danach entdecken Sie den 1er Cru Puligny-Montrachet 
mit der tollen Mineralität und Tiefe des Chardonnay. Ein genialer Pomerol/ Bordeaux, ein 
feiner, hochkomplex Syrah der magischen Hermitage/ Nördliche Rhône und natürlich das 
Beste aus dem Priorat-Gebirge/ Nordspanien, 100 jährige Schieferreben! Ein Grand Cru 
Classé aus Pauillac zum Vergleich gefällig? Zum Abschluss: Das Beste von der Saar. Eine 
grandiose Spätelese von Egon Müller. Weltklasse!  

Exklusive Crus für: 

4 bis 7 Personen                        
6 Weine  

(41,90-99,00 Euro)  

8 bis 12 Personen                                    
7 Weine  

(41,90-99,00 Euro) 

ab 12 Personen                                           
8 Weine 

 (41,90-99,00 Euro) 
109,- € 75,- € 59,- € 

 

 

Weinabend 5: Prestige Weinverkostung „Das Beste der  Welt!“ 

Zeigen Sie Ihre Wertschätzung! „Das Beste der Welt!“ Die Vitalität eines 
Jahrgangschampagner aus Vertu. Eine Auslese vom Scharzhofberg an der Saar, Château 
Sigalas-Rabaud, den feinsten Premier Grand Cru aus Sauternes-Bordeaux. Dazu die Grand 
Crus Classé aus Bordeaux: Haut-Brion, Léoville-Poyferré, Château Clinet aus Pomerol und 
grandiosen Wein der magischen Hermitage.  

Aurélie Botton freut sich sehr darauf mit Ihnen auf diese phantastische Reise zu gehen! 

Prestige Verkostung für: 



4 bis 7 Personen                        
6 Weine 

 (69,00-489,00 Euro)  

8 bis 12 Personen                                    
7 Weine  

(69,00-489,00 Euro) 

ab 12 Personen                                          
8 Weine  

(69,00-489,00 Euro) 
289,- € 179,- € 149,- € 

 

Qualitätsgarantie. 

Es ist uns ein Bedürfnis zu sagen, dass auch die Einstiegsvarianten bereits exklusive und 
sehr gute Weine beinhalten. Unsere Weine und Champagne sind rar und auf dem Markt 
kaum zu finden. Sie buchen ein besonderes Ereignis. 

 


